LE
MENU

D'OCTOBRE
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ENTREE

Sucrine, oeuf poché, labneh a [ail,
huile au paprika fumée et croltons grillés

PLAT

Effiloché de Canard au sirop
d'érable, gratin dauphinois
et fricassée de pois

Ou

Brochette de shiitakés au miso,
gratin dauphinois et fricassée de
pois

DESSERT

Financier pistache,
pomme rotie au miel
et creme fouettée
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COMMENT SE PASSE LE DINER SPECTACLE ?

Les tables sont placées devant la scéne, vous offrant
une vue imprenable sur le spectacle de Madame Arthur.

Une arrivée d 20h0O0 est souhaitée,
le temps de vous installer et de déposer vos affaires
au vestiaire qui vous sera offert.

Vous pourrez rester assis jusqu'a la fin du spectacle
a 22h0O0 pour profiter de votre repas. Une demi-bouteille
par personne (champagne, vin ou soft a votre
convenance) accompagnera votre diner.



