
menu
le

d’octobre



entrée
Sucrine, oeuf poché, labneh à l'ail,  

huile au paprika fumée et croûtons grillés

plat
Effiloché de Canard au sirop 
d'érable, gratin dauphinois  

et fricassée de pois
OU

Brochette de shiitakés au miso, 
gratin dauphinois et fricassée de 

pois

dessert
Financier pistache, 

pomme rôtie au miel 
et crème fouettée

Comment se passe le dîner spectacle ?

Les tables sont placées devant la scène, vous offrant  
une vue imprenable sur le spectacle de Madame Arthur.


Une arrivée à 2OhOO est souhaitée,  
le temps de vous installer et de déposer vos affaires  

au vestiaire qui vous sera offert.


Vous pourrez rester assis jusqu'à la fin du spectacle  
à 22hOO pour profiter de votre repas. Une demi-bouteille 

par personne (champagne, vin ou soft à votre 
convenance) accompagnera votre dîner.


